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Bauernwirt – bald 125 Jahre Wirtshauskultur Harter Straße 142, 8053 Graz
Telefon: 0316 28 34 32

Die unabhängige Kulturzeitung testet für seine Leser kulinarische Adressen in Graz, der Steiermark und überall dort, wo man sonst noch hinkommt.

Fazit: Für Liebhaber der bodenständigen steirischen Küche ist der Bauernwirt 
in der Harter Straße ein heißer Tipp. An lauen Herbsttagen garantiert der 
Gastgarten sonnige Momente, und wenn’s kühler wird, ist es in der Gaststube 
umso gemütlicher.
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Heißer Herbst im 
orange

Alles neu und doch alles 
beim Alten im Molly Malone

Noch bis Freitag, 14. Oktober wird im Pub Molly Malone all das erneuert, 
was das Auge nicht sieht und der nächste „Wissensdurst“ steht auch vor 
der Tür.

Ein Wirtshaus ist ein Ort der Lebensfreude. Man trifft sich um bodenständig zu essen, am Stamm-
tisch mit Freunden zu plaudern oder ganz einfach auf ein Glas Wein. In seinem bald 125-jährigen 
Bestehen wurde ein Grazer Wirtshaus zur Institution: Der Bauernwirt.

Kaum zu glauben, wenn eine Gast-
wirtschaft fast 125 Jahre alt wird. Ein 
Wirtshaus wird zum Kulturgut, könnte 
man sagen. Unter den Gästen befinden 
sich mehrere Generationen, sogar aus 
Omas Zeiten kommt noch Besuch. Ge-
kocht wird traditionell Steirisch, das 
Erfolgsrezept ist über Jahrzehnte das 
gleiche geblieben. „Wir kochen in ers-
ter Linie mit regionalen Produkten und 
richten uns nach der Saison. Die Steier-
mark findet sich bei uns am Teller wie-
der“, erklärt Natalie Moscher, die das 
Familienunternehmen in 4. Generation 
führt. Dabei ist sie, wie sie selbst sagt, 
durch Zufall in den Betrieb gerutscht. 
Eigentlich wollte sie Opernsängerin 
werden. „Unser alter Koch war 14 Jahre 
bei uns tätig, bis er uns von einem Tag 
auf den anderen aus gesundheitlichen 
Gründen verlassen musste. In der Kür-
ze war niemand zu finden, der seinen 
Posten hätte einnehmen können. So 
bin ich schlussendlich in der Küche 
gelandet, und die Arbeit hat mir vom 
ersten Tag an Spaß gemacht!“ 

Für viele Gäste sind es die steirischen 
Klassiker wie Backhendl oder Zwiebel-
rostbraten, die zu den bevorzugten Ge-
richten zählen. Gutbürgerliche Küche auf 
einwandfreiem Niveau, ab und an finden 
sich auch mediterrane Speisen auf der 
Wochenkarte. „Es war uns immer wich-
tig, dass wir mit der Zeit gehen,  unsere 
Küche ist über die Jahre hinweg leichter 
und bekömmlicher geworden. Viele alte 
Rezepte meiner Großmutter wurden ad-
aptiert.“
Seit Oktober heißt es „Zimmer frei“. Das 
neue Hotel des geschichtsträchtigen 
Gasthauses hat seit kurzem seine Pforten 
geöffnet: modern, mit Atmosphäre, ein-
fach besonders. Denn schließlich verbin-
det es beinahe 125 Jahre Gasthaus-Tra-
dition mit heute und wohl auch morgen. 
„10 moderne Zimmer mit Liebe zum Detail 
und nach den Bedürfnissen meiner Gäste 
eingerichtet“, so die Wirtin. Das neue 
Hotel zeigt sich „wie es beim Bauern-
wirt schon immer war und künftig auch 
bleiben wird: für alle unsere Gäste, bo-
denständig, gemütlich und herzlich“.   

Der Herbst glänzt mit heißen Temperaturen, und 
ähnlich heiß her geht’s auch im Oktober in der 
Café Bar orange, DEM Club der Stadt. Noch nie 
war das Programm so dicht gedrängt und so viele 
neue Veranstaltungen gingen an den Start. „Back 
to the Roots“ könnte das Motto dieses Monats 
heißen, besinnt man sich doch wieder darauf, was 
das orange schon in seiner Anfangszeit so einzig-
artig machte – nämlich die Musik. Und so nutzte 
man auch diesen Sommer wieder, um über den 
Grazer Tellerrand hinaus zu blicken und interna-
tional die angesagtesten, neuesten tunes in die 
Stadt zu holen. Apropos Teller: auch hier gibt’s ei-
nige Neuerungen, denn nicht nur die Ohren, auch 
der Gaumen wird im orange verwöhnt, weshalb 
der Oktober auch gleich eine neue Speisekarte mit 
sich bringt …  

Hier eine kleine Auswahl der
upcoming release partys >>

Mittwoch, der 5. 10. ab 22h: Bomb the Bass 
mit Dj. Maxwell (Soundportal 97,9 FM), Dj. 
Big Spender & Live Percussions by Carlos
Welcome Drink am Eingang! Präsentation der 
neuen Absolut Mode – Limited Edition Flasche 
sowie Verkostung der neuen Red Bull Silver & 
Blue Edition.

Donnerstag, der 6. 10. ab 22h: Präsentation 
des neuen Clubs jeden Donnerstag – VITAMIN D. 
Holt euch die Kraft für das Wochenende!

Freitag, der 14. 10. ab 22h: Dj. Set von Dj. 
Russell & Giorgio Milano (PalmClub)

Freitag, 21. 10. ab 22h: Killing Bad Music mit 
Dj. Miss ILDA & Dj. RUBEN RIVAS
International beats in the mix!!!

Dienstag, 25. 10. ab 22h: BRAZIL – Dj. Shan-
tisan (Time Warp – Salted Soul rec.) 
Live Percussions by Carlos!

Montag, der 31. 10. ab 22h: Selected in the 
House mit Dj. Thomas SenZero (PalmClub) & 
Dj. Big Spender (resident Orange) 

Um noch bessere Qualität für 
seine Gäste zu bieten, rund-
erneuert Molly Malone Boss 
Harry Kovacs das Innenleben 
seines Lokals, insbesondere die 
Schank, Technik und die kom-
plette Küche. Auch wenn die 
Umbauten auf den ersten Blick 
nicht zu sehen sein werden, 
werden die Speisen und Ge-
tränke fortan wohl noch besser 
schmecken…

Donnerstag, 27. 10., 20 Uhr
Live Musik im Pub mit einem Überraschungsact

Die Wissenschaftsviertelstunde
Wissensdurst ist eine Kooperation der Uni-Graz und 
dem Pub Molly Malone. In diesem Projekt stellen 
renommierte WissenschafterInnen bei freiem Ein-
tritt im beliebten Pub Molly Malone - in kurzen und 
verständlichen Vorträgen von 15 Minuten - ihre 
aktuellen Forschungsbereiche vor und stehen an-
schließend natürlich auch für Fragen zur Verfügung.  

Die nächste Wissenschaftsvier-
telstunde widmet sich dem The-
ma: „Cholera – eine Seuche auf 
Weltreise“. Prof. Joachim Reidl, 
promovierter Wissenschaftler 
der Biologie, und seit 20 Jah-
ren im Schwerpunkt Infektions-
biologie tätig, wird zu diesem 
Thema referieren. Selten war es 
so einfach, sich bei einem der 
vielen leckeren Drinks im Molly 
Malone nachhaltig zu bilden… 

Montag, 14. 11.,  20 Uhr
„Wissensdurst – die Wissenschaftsviertelstunde 
im Pub“ 


